


Tabbhouleh

Den autentiske levantinske tabbouleh-salat med en frisk, dejlig kombination af persille, tomater, blad

bulgur, mynte, foréirslﬂg, citron og olivenolie.

| Fattoush

Den ®gte levantinske salat med en daglig frisk kombination af salat, agurk, tomater, lag, mynte toppe

med ristet arabisk brad. t]

Salat med sode kartofler

Yusras egen fantastiske salat af ristede kikarter med mozzarella, blandet med majs og sgde kartofler.

91‘0@

Salat med blad bulgur og forskellige grantsager dyppet i olivenolie og granatablesauce.

Rodbedesalat

En frisk blanding af grant, zble og appelsin og redbede, toppet med feta og nedder.

Fljmﬂé med VOﬂﬁwf

Agurk med yoghurt, hvidleg og mynte.
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Hummus

Mosede kikarter med tahin, hvidlﬂg 0g olivenolie.

N Hummus med oksekod i tern

[ Mosede kikarter med tahin, toppet med en lkker blanding af

hakket oksekad og pinjekerner.

Hummus med estebonmer

Kikzerter med hestebanner og spidskommen, toppet med friske

tomater i tern, persille og hvidlag og tahin med olivenolie.

Hummus 0g crackers

Mosede kikerter blandet med tahin, serveret med grillede
grantsager og hjemmela\/ede ristede crackers,

N Moutabbal ﬂﬂfeiy'en

Mosede ragede auberginer, tahin, yoghurt, hvidlag, olivenolie.

Raha Qﬁ&mag’

Mosede ragede auberginer med hvidlag, granatzblesauce

0g grﬂntsager.

Bateresh

Mosede ragede auberginer med tahin, hvidlag og citron,
toppet med hjemmelavet ketchup, hakket okse eller

lammekad og persille.

@/&/L‘e vinblade ( %z/&@'i]

Skinnende granne rullede vinblade fyldt med ris og

gm ntsager.

WMouhammara

Vores krydrede valnaddetallerken med ristet rad peber,

ristede brgdkrummer, hvidlﬂg 0g olivenolie

BM@W 0g tomater

Yusras bedste bulgurtallerken tilberedt med tomater,

kartofler, courgette og olivenolie.




Kebba Kikserter Fatteh

A. Vores elskede traditionelle kebba er bulgurdej fyldt Kogte kikerter toppet med yoghurt, tahin, hvidlag, ristet

med hakket okse- eller limmekad stegt 1 vegetabilsk olie. arabisk bryd og granatzble,

[ B. Fas ogsd som vegetarisk kebba fyldt med grantsager ;{ U éﬂfyil’l e *F Y llllﬂ ﬁ

og stegt i vegetabilsk olie.
5S1E5HVES A. Stegt aubergine i sma tern toppet med yoghurt, tahin,

hvidlag, ristet arabisk brad, persille og granatzble.

Samosa med ost

- sambousekde] fy|dt o B. Stegte tynde skiver aubergine rullet og fyldt med hakket ked,

kogt i tomat, toppet med yoghurt, tahin, hvidlag, ristet arabisk

Sﬂmwﬂ me / ﬁﬂ é@ ll ; %}'5 ’ /Zé / /ﬂ e @ brad, persille og granatable.
friteret sambousek fyldt med hakket oksekad. £ g hm g 'Fﬂf@ or

) Sma tarter fyldt med krydret hakket okse eller lammekad.
Jd Wué

Traditionel arabisk palse lavet af fermenteret hakdket 9M é " 'Fﬂ —

okse eller lammekad, krydret med hvidlag og urter.
Sma tarter fyldt med ost og Yussras krydderier.

1 Pommes ][i/'ill"/’f \S’apane,@ Fatayer

Yusras hjemmelavede friturestegte kartofler Sma trter fyldt med spinat, log, granatzblepuré, sumak og

olivenolie.



Zgi‘:yam’ med rﬁ'e:ﬂ/ @/ﬁ@/ kod
A. Vores velsmagende indisk inspirerede risret tilberedt med kylling/okseked/lammekgd/
rejer og toppet med ngdder og rosiner.

B. Vores velsmagende indisk inspirerede vegetariske biryani tilberedt med ris, lag, yoghurt,
hvidlag, mynte, koriander, tomater og kartofler, toppet med nadder og rosiner.

| Rapsa
Prgv vores velsmagende Saudi-Arabiske risret tilberedt med kylling/oksekad/lammekead toppet med nadder.
\S’@m/ a

‘ Grillet fisk kogt med ris.

Ouzi

Vores traditionelle og fantastiske butterdej fyldt med ris, rter, okse eller lammekgd og ngdder.

Freekeh

A. En traditionel levantinsk opskrift lavet af granne ristede hvedekerner, der gnides for at skabe
smagen og tilberedes med kad eller kylling.

B. kan ogsa serveres som en vegetarisk ret med gronne arter.

Mml//auéﬂ

Ovnret med ris bagt med lag af velsmagende aubergine, tomat, oksekad/lammekad/kylling.

Ser ligesa fantastisk ud som den smager.

Dawood Basha

Saftig kebab bagt i Yusras tomatsauce serveret med ris med vermicelli.

| Sheshbharak

Nyd denne bergmte ret fra det levantinske kekken med stykker af tynd dej fyldt med hakket ked og kogt i yoghurt.

Kebba med yaﬂﬁmﬂf

Mini kebba tilberedt med lamme- eller oksekad kogt i yoghurt-fladesauce



.

Hallawet Flj/aéen

Blade og sade skiver af en semulje- og ostede] med flade og blomstervand.

' Muﬁﬂ/&:@a med ris

En budding lavet af meelk, ris, sukker og rosenvand. Kan ogsa laves uden ris.

\ Kringle med dadlr

Kringle bagt med Levantinske krydderier og fyldt med dadler.

Baklawa

Filodej fyldt med ngdder og sedet med sirup.

Bikuber

Sma kugler af dej fyldt med flade eller ost og sedet med sirup eller honning.

Warbat

Lag af filodej, med fyld af vaniljecreme eller sad ost. Sedet med sirup.
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Kold Karkadeh

Velsmagende kold hibiscusdrink.

Lemonade med mym‘e

Qamr Aldeen

En lzkker drink lavet af tarret abrikos.

Wandel-drik

Delikat leskende drink baseret pd mandelmalk.

Wocktails

A. Vandmelon med mynte og citron.
B. Smeltet chokolade med malk.
C. Surtranebar med citron og ahornsirup.

Sharbat

En forfriskende drink lavet af roser.




